
26 Cours de Verdun Perrache 69002 Lyon | 04 78 71 17 47

ENTRÉES

Terrine de foie gras, chutney de poire au gingembre

Saint-Jacques en croûte feuilletée, crémeux de butternut, petits
légumes glacés, marinière crémée

Velouté de rutabaga, demi brioche feuilletée à la truffe

Saucisson brioché maison, sauce Grand Veneur

PLATS

Ravioles de Royan, crème de truffe
Filet de bar en croûte d’herbes, perles de citron caviar, crémeux de

panais et petits légumes glacés

Agneau confit 7h, purée maison et petit légumes glacés

Burger “Simone”, pain brioché maison, bœuf haché, Saint-Marcellin,
échalotes confites, mâche, frites maison

(Option végétarienne disponible)

DESSERTS

Fondant au chocolat

Poire rôtie, crumble noisette, glace à la châtaigne

Tartelette au café selon Pierre Hermé

Assiette de fromages lyonnais

Suprêmes d’agrumes, émulsion champagne et petit financier

Nous vous donnons rendez-vous les :
jeudis soir piano night
vendredis soir, concert Jazz Club
dimanches midi pour notre brunch musical

 
Adhérez au Club Simone sur mlle-simone.fr
recevez des avantages ainsi que la
programmation artistique à venir pour nos
soirées événement au Jazz Club.

“Le Jazz n’est pas qu’une musique, c’est une façon de vivre, une façon d’être et de penser ”
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Carte réalisée par notre chef de cuisine Yann Pilloy.
L’ensemble des préparations de cette carte est 100 % “fait maison”.
Chez Mademoiselle Simone, nous avons choisi de travailler majoritairement avec des produits
FRAIS et de SAISON. Service et taxes comprises TTC

Lors de nos évènements :
Menu 37 euros : entrée + plat ou plat + dessert
Menu 42 euros : entrée + plat + dessert


